
CARACTERÍSTICAS DE LA COSECHA 

La añada 2024 ha estado caracterizada por un invierno con temperaturas suaves y 
bastante lluvioso que contribuyó a recuperar las reservas hídricas en el suelo tras años 
de sequía. Aunque la primavera trajo consigo algunas heladas, el verano llegó cálido 
favoreciendo así el desarrollo de la planta. Las lluvias durante la vendimia ayudaron a 
regular el equilibrio de la uva.

ELABORACIÓN

Elaborado a partir de la selección de uvas de las partes más bajas de nuestros viñedos, 
su fermentación alcohólica se realiza en depósitos de acero inoxidable la temperatura 
controlada durante 12 días, para posteriormente completar su fermentación malolácti-
ca durante 30 días. Su envejecimiento se realiza en barrica de roble francés.

ANÁLISIS DE LA CATA

Se trata de un vino muy expresivo, en nariz, se percibe una amplia gama de frutas , 
donde sobresalen las notas de frutas rojas, que reflejan la delicadeza de una fermenta-
ción a temperatura controlada, diseñada para preservar la frescura y la pureza de la 
fruta. Esta fermentación se gestiona para evita una extracción excesiva, lo que da lugar 
a un vino de perfil fino y elegante. Su estructura es ligera y equilibrada, invitando a 
disfrutar de varias copas, en nariz y boca apreciamos los sutiles aromas a madera, 
perfectamente integrados, fruto de su crianza en barricas de roble francés, añadiendo 
complejidad y armonía al conjunto.

FICHA TÉCNICA

DO: Ribera de Duero  
Suelo: Calizo - Arcilloso - Pedregoso
Localidad: Castrillo de Duero
Orientación: Norte y Sureste 
F. Maloláctica: 30 días en depósito
Variedad: Tempranillo
Crianza: Barrica roble francés

HISTORIA

La palabra “HITO” significa poste de piedra, a veces labrada, que 
sirve para indicar la dirección o la distancia en los caminos o 
para delimitar terrenos. Hito nace como un vino joven para ir 
completando la gama de una bodega moderna e innovadora. 
Elaborado con los viñedos más jóvenes de la bodega injertados
con el clon de Tinto fino seleccionado de los viñedos más
emblemáticos de la zona.
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